DUE INCONTRI di Ain e Api sono in programma nei prossimi 1giomi,
. in collaborazione con il Servizio igiene degli alimenti dell’As
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NOVARA ¢ Imprese e si-
curezza alimentare: & un te-
ma che in quetsi giorni vie-
ne affrontato dalle due as-
sociazioni di categoria de-
gli imprenditori, Ain e Api.

Gestione dell’allerta, re-
gistrazione delle imprese a-
limentari, riconoscimento
dei produttori di additivi e

verranno trattati nel corso
dell'incontro intitolato “I

" quadro dei recenti adempi-

menti per il settore agroali-
mentare”, in programma
mercoledi nella sede del-
I'’Associazione Industriali
di Novara a partire dalle
14,30. Lincontro, organiz-
zato dall’Ain in collabora-
zione con il servizio di Igie-
ne degli alimenti dell’As] di
Novara, vuole “fare il pun-
to” sui diversi adempimen-
ti che stanno caratterizzan-
do il settore alimentare in
questo periodo.

Il programma dei lavori
prevede, dopoisaluti di Da-
vide Fiori, delegato del
Raggruppamento delle im-
prese alimentari dell’Ain,
una introduzione di Biagio
Calo, direttore del Diparti-
mento di prevenzione, del
Servizio di igiene degli ali-
menti e della nutrizione
(Sian) e del Servizio pre-
venzione e sicurezza negli

ambienti di lavoro (Spre-
sal) dell’Asl di Novara, in te-
ma di sicurezza alimentare
e sicurezza sul lavoro.
Prosegue anche il percor-
sodiinformazione e forma-
zione in tema di sicurezza
alimentare iniziato con i
“Seminari Moca” - Mate-
riali ed Oggetti a Contatto

che si terra martedi 28 giu-
gno nella sede dell'Api a
partire dalle 14,30, tutto de-
dicato alla sicurezza ali-
mentare, trattera di gestio-
ne dell'allerta, registrazio-
ne delle imprese alimenta-
ri, riconoscimento dei pro-
duttori di additivi e aromi,
Haccp, materiali a contat-
to con gli alimenti (Moca),
responsabilitd, formazione
e sistemi di gestione della
sicurezza alimentare in a-
zienda. Il programma dei
lavori prevede, dopo i salu-
ti di Francesco Cruciano,
Responsabile dell’Area Sa-
lute e Sicurezza dell’Api,
I'intervento in tema di sicu-
rezza alimentare di Biagio
Cald. A seguire il tema del-
la gestione del sistema di al-
lerta alimentare, che verra
approfondito da Ivana Ri-
goni, dirigente medico del
Sian, sede di Borgomanero
e referente del Sistema di
allerta.
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aromi, Haccp, responsabi-  con gli Alimenti, realizzati TR
lita, formazione. Sono sol-  da Api e dal Sian dell’As] di _
tanto alcuni dei temi che Novara. Il nuovo incontro, BIAGIO CAL®




