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Sicurezza alimentare: il Gruppo Giovani Api
fa il punto con gli studenti dell’Alberghiero

Appuntamento oggi, giovedi
30 gennaio, e giovedi 6 feb-
braio dalle ore 8.10 alle ore
10.10 nell’aula magna dell’l-
stituto Tecnico Agrario Sta-
tale “Bonfantini” di Novara
con iragazzi delle classi quin-
te di sala e cucina dell'Tstituto
Istituto Ravizza per parlare di
HACCEP e sicurezza alimen-
tare.

Gli interventi fanno seguito al
percorso iniziato nelle scorse
settimane dove i ragazzi sono
stati preparati sulle opportu-
nita del mondo del lavoro e su
come approcciarsi nella ricer-
ca dello stesso (preparare un
CV, colloguio di lavoro, web
reputation etc.).

«L’iniziativa ha lo scopo di
promuovere un atteggiamen-
to positivo e responsabile nei

confronti dei temi citati, nella
direzione di una maggiore
cultura della prevenzione e
della sicurezza», commenta
Silvia Polli, Presidente del
Gruppo Giovani Imprendito-
i APL

«Molteplici — prosegue Fran-
cesco Cruciano, vice direttore
generale Api - sono le attivita
che si possono svolgere nel
settore alimentare e i ragazzi
devono conoscere perfetta-
mente fin d’ora le regole del-
I'igiene e della sicurezza ali-
mentare» «In questa giornata -
conclude Cruciano - porte-
remo ai ragazzi una concreta
panoramica sulle normative e
sulle sanzioni che regolamen-
tano 1l settore, indicando le
linee guida per i corretti com-
portamenti e procedure per
garantire una adeguata igiene
alimentare, oltre ad un ap-
profondimento, con ‘esempi
concreti, con interventi ad
opera di esperti di Tecno Pie-
monte Srl, sulle tecniche di
laboratorio per garantire la si-
curezza alimentare».

«La Fondazione Bpm da con
convinzione il proprio appor-
to — afferma il presidente,
Franco Zanetta — a questa im-

portante iniziativa realizzata
dal Gruppo Giovani Impren-
ditori Api perché il tema della
corretta preparazione dei cibi
e della sicurezza alimentare &
fondamentale nella formazio-
ne dei giovani indirizzati al
lavoro nelle strutture ristora-
tive ed alberghiere. Si tratta,
inoltre, di un requisito essen-
ziale per mantenere 1’elevato
standard riconosciuto in tutto
il mondo alla cucina italiana,
di cui quella novarese & com-
ponente di rilievo»,
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